
  Culinaria Catering 

Schul- und Kindergartenverpflegung

Speiseplan vom 11.03.2024 bis 15.03.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1
Hühnerfrikassee(I) mit 

Gemüseeinlage und Reis

2 Königsberger 

Geflügelklöße(A) in 

Kapernsauce

mit Salzkartoffeln

Nudeleintopf (A) mit 

Geflügelklöschen, 

Bauernbrot (A)

Alaska-Seelachsfilet (A,J) 

im Backteig mit 

Kräutersauce, Kartoffeln

Menü 2          

vegetarisch

 Vegetarisches 

Frikassee(I,H) mit 

Gemüseeinlage und Reis

2 Vegetarische 

Königsbergerklopse (A,H,K) 

mit Kapernsauce und 

Salzkartoffeln

Nudeleintopf (A) mit 

Bauernbrot (A)

Käseknusperstern (A,I) mit 

Kräutersauce und 

Salzkartoffeln

Nudeln(A) mit  

Tomatengemüsesauce

Salat Rote Beete Rohkost

Dessert/Obst Vanille-Erdbeercreme (I)                Obst Apfelschnee (I) Obst

Schokopudding(I)               

(Kann Spuren von Nüssen 

enthalten) 

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           

A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 

O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe Z=Nüsse



  Culinaria Catering 

Schul- und Kindergartenverpflegung

Speiseplan vom 18.03.2024 bis 22.03.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1
Makkaroni (A), Tomaten-

Rinderhacksauce

Pürierter Gemüseeintopf 

mit Rindfleisch und 

Bauernbrot(A)

Backfisch(J,K,A) mit 

Dillsauce, Salzkartoffeln

Menü 2          

vegetarisch

Quinoa-Taler mit Erbsen in 

heller Sauce und Reis

Kräuterkartoffeln mit Sour 

Cream(I)

Salat Salat Rohkost Gurkensalat

Dessert/Obst Joghurt(I)  Obst Mandelpudding(I,Z) Obst Dickmilch(I)

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           

A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 

O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe Z=Nüsse



  Culinaria Catering 

Schul- und Kindergartenverpflegung

Speiseplan vom 25.03.2024 bis 29.03.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1

Fischfrikadelle(A,J,B,I,H) 

mit Dillsauce, 

Salzkartoffeln

Geflügelbratwurst(B,I) mit 

grünen Bohnen in Rahm, 

Salzkartoffeln

Menü 2          

vegetarisch

Spinat-Polentatasche(A,I) 

mit Möhren in Rahm, 

Vollkornreis

Penne(A) mit 

Gemüsesahnesauce

Salat Rohkost

Dessert/Obst Pfirsichquark (I) Obst

Schokopudding(I)               

(Kann Spuren von Nüssen 

enthalten) 

Obst

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           

A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 

O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe Z=Nüsse



  Culinaria Catering 

Schul- und Kindergartenverpflegung

Speiseplan vom 01.04.2024 bis 05.04.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1

Liseneintopf (N) mit 

Geflügelbockwurst (2), 

Tafelbrötchen(A)

Alaska-Seelachsfilet (A,J) 

im Backteig mit 

Kräutersauce, Kartoffeln

Hähnchenschnitzel 

„Wiener Art“(A) mit 

Fingermöhren in Sauce, 

Salzkartoffeln

Nudelauflauf mit buntem 

Gemüse und Rinderhack 

mit Käse überbacken (I), 

grüne Sauce 

Menü 2          

vegetarisch

Linseneintopf (N) mit 

Tafelbrötchen(A)

Tortellini mit 

Käsefüllung(A,I), 

Kräutersauce

Pastinakentaler (A,E) mit 

Fingermöhren in Sauce, 

Salzkartoffeln

Nudelauflauf mit buntem 

Gemüse mit Käse 

überbacken (I), grüne 

Sauce 

Salat Rote Beetesalat Knabbergurken

Dessert/Obst Obst Dickmilch (I) Obst Götterspeise

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           

A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 

O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe Z=Nüsse



  Culinaria Catering 

Schul- und Kindergartenverpflegung

Speiseplan vom 08.04.2024 bis 12.04.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1
Knusperfisch(J,A) mit 

Kräutersauce, 

Reis

2 Königsberger 

Geflügelklöße(A) in 

Kapernsauce 

mit Salzkartoffeln

Möhren-Kartoffel-Suppe mit 

Geflügelbockwurst (2) und 

Brot(A)

Geflügelfrikadelle (A,E,K) mit 

Farfalle (A) und Zucchini-

Creme-Sauce (I)

Chilli con Carne (Rind) mit 

Fladenbrot(A,D)

Menü 2          

vegetarisch

Süßkartoffel-

Schnitte(A,B,E) mit 

Kräutersauce, Reis 

Vegane Sojafrikadelle(H,K) 

Kapernsauce 

mit Salzkartoffeln

Möhren-Kartoffel-Suppe 

mit Brot(A)

Farfalle (A) mit Zucchini-

Creme-Sauce (I)

Chilli sin Carne mit 

Fladenbrot(A,D)

Salat Knabbergemüse

Dessert/Obst Apfelschnee (I) Obst

Schokoladenpudding(I) 

(Kann Spuren von Nüssen 

enthalten) 

Obst KiBa-Quark (I)

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           

A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 

O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe Z=Nüsse


